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C/E INS/22-C/E INS/32-C/E INS/50

POUSSOIRS HYDRAULIQUES VERTICALS EN
ACIER INOX. Puissants, robustes et
compacts. Facilité d'utilisation et position
de travail ergonomique. Facilité de
nettoyage. Finition trés soignée des
surfaces. Pour boucheries, laboratoires
de préparation de la viande, fabriques de
charcuterie, supermarchés, ...

INSACCATRICI IDRAULICHE VERTICALI IN ACCIAIO
INOX. Potenti, robuste e compatte. Facili
da usare in una posizione di lavoro
ergonomica. Facili da pulire. Lavorazione
accuratissima delle superfici. Per
macellerie, laboratori carni, salumifici,
supermercati, ...

e Carrozzeria e coperchio in acciaio inox
AlISI 304

¢ Pistone inox

eCilindro rimovibile in acciaio inox
lucidato

e Montata su 2 ruote

¢ Velocita di uscita regolabile

e Avviamento e stop automatici con
comando a ginocchio

¢ \eloce rientro pistone

e Tre imbuti inox: @ 14, 20 € 30 mm

¢ Parti elettriche in scatola stagna IP56

e Macchine conformi alle norme C€in
materia di igiene e di sicurezza

A richiesta

e Comando a pedale (in alternativa al comando
a ginocchio)

¢ \/oltaggi speciali, 60Hz

UPRIGHT STAINLESS STEEL HYDRAULIC SAUSAGE
FILLERS. Powerful, sturdy, compact. Easy to
use thanks to an ergonomic working
position. Easy to clean. Very accurate
surface finish. For butcher's shops, meat
processing centres, sausage factories,
supermarkets, ...

¢ AISI 304 stainless steel structure and
cover

¢ Stainless steel piston

e Removable cylinder in polished ss

e Mounted on 2 wheels

e Adjustable speed

e Automatic start/stop operation with
knee control

¢ Quick piston reversal

¢ Comes with three stainless steel funnels:
@14, 20 and 30 mm

e Electrical parts enclosed in an IP56
watertight box

* The machines complies with the (€ standards
in terms of hygiene and safety

On request
¢ Foot control (optional device to knee control)
e Special voltages, 60Hz

MINERVA
OMEGA

GROUP

C/E INS/22 | C/E INS/32 | ¢/E INS/50
A 475 475 600

B 560 560 625

C 1150 1150 1.250

e Carrosserie et couvercle en acier inox

AlISI 304

e Piston en acier inox

* Cylindre démontable en acier inox polissé
e Montée sur 2 roues

e \itesse réglable

e Démarrage et arrét automatiques par

commande a genouilléere

e Retour rapide du piston
e EqUipée de trois entonnoirs en acier

inox: @ 14, 20 et 30 mm

e Composants électriques sous boitier

étanche, degré de protection IP56

e Machines conformes aux Normes (€ de

sécurité et d'hygiéne.

Sur demande

e Commande a pédale (au lieu de comande

a genou)

¢ \/oltages spéciaux, 60Hz

HYDRAULISCHE VERTIKAL-WURSTFULLER AUS
EDELSTAHL. Leistungsstark, robust und
kompakt. Leichte Handhabung in
ergonomischer Arbeitsposition. Leicht zu
reinigen.
Oberflachenbearbeitung. Flir Metzgereien,
Fleisch verarbeitende Betriebe,
Wurstfabriken,

AuBerst genaue

Supermarkte,...

e Gehduse und Deckel aus Edelstahl
¢ Edelstahlkolben
e Abnehmbarer Cylinder aus poliertes inox

stanl

e Zum leichteren Standortwechsel auf 2

Radern montiert

(€@

e Geschwindigkeit einstellbar

e Automatischer Start und Stopp mit
Knieschalter

e Schneller Kolbenrucklauf

e Ausstattung drei Edelstahltrichter: @ 14,
20 und 30 mm

. IIEFI’EIétroteile in wasserdichtem Kasten

e Die Maschinen entsprechen den (¢-
Bestimmungen zur Hygiene und Sicherheit

Auf anfrage

e Pedalsteuerung (zubehOr anstatt der
kniesteuerung)

e Sonderspannungen, 60Hz

EMBUTIDORAS HIDRAULICAS VERTICALES DE
ACERO INOX. Potentes, robustas y
compactas. Uso muy sencillo en una
posicion de trabajo ergonémica. Limpieza
muy simple. Trabajo particularmente
preciso de las superficies. Para carnicerias,
talleres procesadores de carnes, fabricas
de embutidos, supermercados, ...

¢ Bastidor y tapa en acero inox AlSI 304

¢ Piston inox

e Rodillo removible de acero inoxidable
Itcido

e Montado sobre dos ruedas

¢ Velocidad regulable

e Arranque y parada automaticos con
mando de rodilla

e Retorno veloz del piston

e Equipamiento de tres embudos inox:
214,20y 30 mm

¢ Partes eléctricas en caja hermética IP56

e Maguinas que cumplen con lo establecido
por las normas (€ en materia de higiene
y seguridad

Bajo pedido

e Mando de pedal (en alternativa de mando
de rodilla)

e \/oltajes especiales, 60Hz
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